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Die Geschmacker sind zum Gluck verschieden!

Damit es Ihnen an Abwechslung nicht fehlt, dirfen Sie Zusatzlich zu den téglich
angebotenen AuswahlmenuUs der Wochenkarte, aus folgenden WechselmenUs
wdhlen. Noftieren Sie das Kurzel des WechselmenUs (z.Bsp.: ,\W1") im Feld der
EXTRAS auf der Vorderseite.
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natenkadsero Allergenkatalog.

e P ey - A Apfel T Tomate
e P — — - B Erdbeere U Schokolade
W27 =B ) , . = C Schalenfrucht V  Vegetarisch
— ' = D Geschmacksverstéarker W Weichtiere
2 v E EiweiB X Sesam
—=— — = _ F Fructose Y Schonkost
— == et —=— = G Gluten Z Zucker
W3 l E E H Hefe A Vvegan
. mi 1t | Fisch U SOBstoff
: J Sellerie O Mbhre
DK E ke K Kalorienarm A Lupine
. . - ™ L Laktose O Schwefel und Sulfit
Bitte tragen Sie das Kirzel — s M Milch ¢ Alkohol
des jewe"igen Austausch- ' 218 N NuB (:3 Glutenunvertraglichkeit
menus in das Feld ,EXTRAS® ™ Rohkostsala ‘F? Egg;ﬁj g gvg‘l?ebg?c“
auf der Vorderseite ein! : Q Senf W Konservierungsstoffe
Vielen Dank. R Rind Y Krebstiere
= S Soja R Farbstoffe
Folgen Sie dem der Erndhrung: - : () omcaurz
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einen und den Kindern ein abwechslungsreiches aber auch gesundes Essen zu kochen
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e Zusdizliche Rehkostalternativen bieten optional ein HochstmaB an vollwertiger Ernahrung
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