


Catoring
für Kids

Wir kochen mit Herz und Seele

E RA- t t
Unsere Abkürzung zu Allergen/Sonderessen:

ie

W1 W4
Käserahmsoße mit
Nudeln und Salat

Hähnchen Curry Salat mit

Baguettebrötchen und
Kefchup (Kaltanlieferung)

W2 Pfannkuchen W5 Brioche Brötchen mit Junior

mit Vanillesoße
Safari - Ketchup/Mayo &

Möhrensalat (Kaltanlieferung)

W3 Pizza Margherita Unser Rohkost / Dessert-Ersatz

mit Salat

RK Rohkostkiste

RP Rohkostplatte

RS Rohkostsalat

OP Obstplatte

Hier bitte Ihre
EXTRAS eintragen

Folgen Sie dem.grünen Weg der Ernährung:
Eine vollwertige Ernährung nach den Vorgaben der D-A-CH Richtlinie wird bei uns täglich
groß geschrieben. So bereiten wir fettarme, zuckerarme und salzarme Gerichte in einer

besonders nährstoffschonenden Garmethode für Sie zu. Unser "grüner Weg" liefert Ihnen

somit eine gesunde Leitlinie, um ein perfektes Zusammenspiel von geprüften Nährwert-

analysen, Omega 3 Fettsäuren und alternativen Wechselgerichten (Kinderklassiker) zu ver-
einen und den Kindern ein abwechslungsreiches aber auch gesundes Essen zu kochen.

Folgen Sie dem fettgedruckten,Smiley"-Weg für einen optimalen grünen Weg"
Zusätzliche Rohkostalternativen bieten optional ein Höchstmaß an vollwertiger Ernährung.

Hier bitte Ihre

EXTRAS eintragen

Auszug aus den D-A-CH-Anforderungen:




